
Pinaattikeittoa ja uppomuna  L, G 12 €
Spinach soup with poached egg

***

Paistettua lohta, sitruunavoikastiketta ja paahdettua perunaa L, G 24 € 
Pan-fried salmon with lemon butter sauce and roasted potatoes

tai
or

Metsäsieni-spelttirisottoa ja kuusenkerkkää  L, G 24 €  
Forest mushroom and spelt risotto with spruce shoots

***

Tiramisu L 11 €

P Ä I V Ä N  A N N O S  /  D I S H  O F  T H E  D A Y  2 1  €  

Caesarsalaatti valinnaisella täytteellä L (G) 21 € 
paistettua tofua / savulohta / kananpoikaa
Caesar salad  
Filling options: fried tofu / smoked salmon / chicken

LL = low lactose, L = lactose free, M = dairy free, G = gluten free, Veg= Vegan

Caesarsalaatti valinnaisella täytteellä L (G) 21 € 
paistettua tofua / savulohta / kananpoikaa
Caesar salad  
Filling options: fried tofu / smoked salmon / chicken

LL = low lactose, L = lactose free, M = dairy free, G = gluten free, Veg= Vegan

L O U N A S

2 6 . - 3 0 . 1 0 . 2 0 2 6   

V I I K O N  S A L A A T T I  /  S A L A D  O F  T H E  W E E K

K O L M E  R U O K A L A J I A  /  T H R E E  C O U R S E S  3 9 €  
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