
L O U N A S M E N U  4 0  €
 
Kermaista maa-artisokkakeittoa L, G 12 €
Creamy Jerusalem Artichoke soup
*** 

Paistettua kirjolohta, peruna-kasvispaistosta ja sitrus-voikastiketta  L, G 24 € 
Pan-Seared Rainbow Trout with potato vegetable sauté and citrus flavored beurre blanc

tai
or

Juuriselleripihvi, kikherneitä ja palsternakkaa  VE, G 24 €  
Celeriac patty, chickpeas and parsnip

***

Pähkinä-suklaabrownie L, G 11 €
Chocolate brownie with nut

P Ä I V Ä N  A N N O S  /  D I S H  O F  T H E  D A Y  2 1  €  

Caesarsalaatti valinnaisella täytteellä L (G) 21 € 
paistettua tofua / savulohta / kananpoikaa
Caesar salad  
Filling options: fried tofu / smoked salmon / chicken

LL = low lactose, L = lactose free, M = dairy free, G = gluten free

Caesarsalaatti valinnaisella täytteellä L (G) 21 € 
paistettua tofua / savulohta / kananpoikaa
Caesar salad  
Filling options: fried tofu / smoked salmon / chicken

LL = low lactose, L = lactose free, M = dairy free, G = gluten free

L O U N A S
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V I I K O N  S A L A A T T I  /  S A L A D  O F  T H E  W E E K
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