
L O U N A S M E N U  4 0  €
 
Maa-artisokkakeittoa ja tryffeliöljyä L, G 12 €
Jerusalem artichoke soup and truffle oil
*** 

Paahdettua kananrintaa ja juureksia, tomaattivinegrette  L, G 24 € 
Roasted chicken breast and root vegetables, tomato vinaigrette

tai
or

Parsarisotto  L, G 24 €  
Asparagus risotto
***

Jogurttimoussea ja marinoituja marjoja  L, G 11 €
Yoghurt mousse and marinated berries

P Ä I V Ä N  A N N O S  /  D I S H  O F  T H E  D A Y  2 1  €  

Caesarsalaatti valinnaisella täytteellä L (G) 21 € 
paistettua tofua / savulohta / kananpoikaa
Caesar salad  
Filling options: fried tofu / smoked salmon / chicken

LL = low lactose, L = lactose free, M = dairy free, G = gluten free

Caesarsalaatti valinnaisella täytteellä L (G) 21 € 
paistettua tofua / savulohta / kananpoikaa
Caesar salad  
Filling options: fried tofu / smoked salmon / chicken

LL = low lactose, L = lactose free, M = dairy free, G = gluten free

L O U N A S

1 3 . - 1 7 . 4 . 2 0 2 6   

V I I K O N  S A L A A T T I  /  S A L A D  O F  T H E  W E E K
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