
Perunasalaatti M, G
Tabbouleh M

Savulohisalaatti M, G 
Caesar-salaatti naturel L, G 

Vihreä salaatti M, G
Kasvis-quiche L

Marinoituja tomaatteja ja mummonkurkkuja M, G
Juustovalikoima ja lisukkeet L

Patonkia ja ruisleipää M, levitteitä L
Palvikinkkua ja salamia M, G

M A T K A M E S S U T  B R U N S S I
L A U A N T A I  1 7 . 1 . 2 0 2 6

Haudutettua possunniskaa Teriyaki ja paahdettuja juureksia L, G
Linssi Shepherd’s Pie L, G

Paahdettuja kaaleja, misoa ja siemeniä L, G

Mustikkakukkonen ja vaniljakastiketta L
Jogurtti-pannacotta L, G
Tuoreita hedelmiä V, G

Keksivalikoima VL
Smoothie V, G 

VL = vähälaktoosinen, L = laktoositon, G = gluteeniton, V = vegaaninen
Lisätietoa allergeeneista ravintolahenkilökunnalta



Potato salad M, G
Tabbouleh M

Smoked salmon salad M, G 
Caesar salad naturel L, G 

Green salad M, G
Vegetable quiche L

Marinated tomatoes with pickled cucumbers M, G
Selection of cheeses with additionals L

Baguette and rye bread M, spreads L
Smoked ham and salami M, G

T R A V E L  F A I R  B R U N C H
S A T U R D A Y  1 7 . 1 . 2 0 2 6

Braised pork neck Teriyaki and roasted root vegetables L, G
Lentil  Shepherd’s Pie L, G

Roasted cabbages, miso and seeds L, G

Blueberry pastry with vanilla sauce L
Yoghurt pannacotta L, G

Fresh fruits V, G
Selection of bisquits VL

Smoothie V, G 

VL = low lactose, L = lactose free, G = gluten free, V = vegan
More in formation about allergens from restaurant staff


